
MARTA 2021 (RIBOLLA GIALLA IGP VENEZIA GIULIA) 

Questo vino è dedicato alla zia MARTA…punto di riferimento della famiglia Venica, soprattutto per ELIO! È 
un vino robusto, che nasce dall’idea di portare nel bicchiere tutto il nostro territorio, partendo da un vitigno 
autoctono e con una lunga macerazione estrarne l’essenza.  

VINO BIOLOGICO 

Organismo di controllo autorizzato dal MIPAAF: IT BIO 021 AGRICOLTURA 

ITALIA  

Operatore controllato n°0701066 

UVE 

Ribolla gialla 

VIGNETO 

La parola chiave è AGRICOLTURA BIOLOGICA che per noi si concretizza 
con rispetto per l’ambiente e valorizzazione del lavoro umano. 

Età media vigneto: 6 anni 

N° di ceppi per ettaro: 3500 

Forma di allevamento: doppio capovolto 

Produzione media ad ettaro: 50 q.li 

Vendemmia: Manuale, a fine Settembre 

 

VINIFICAZIONE ED AFFINAMENTO: 

Dopo la pigia-diraspatura le uve vengono poste in macerazione per 50 giorni, nei quali viene completata sia 
la fermentazione alcolica sia la malolattica. Successivamente avviene la pressatura con gli antichi torchi di 
legno e il vino riposa un paio di mesi in acciaio sui suoi lieviti integrali con batonnage settimanale. Segue 
affinamento in barrique di rovere francese per 15 mesi, con successivo imbottigliamento. Prima della 
commercializzazione riposa ulteriormente in bottiglia per 6 mesi. 

SENSAZIONI: 

Colore giallo dorato, che richiama molto bene il colore dell’uva. Ha un profumo che parte delicato, il legno 
si sposa alla perfezione, integrando le note di frutta secca, mela e pera essiccate con qualche sentore più 
complesso di spezie. La buona acidità tipica del vitigno rende la beva fresca e molto lunga nel finale; la 
carica tannica estratta dalle bucce con la macerazione conferisce corpo e robustezza che rendono questo 
vino intenso e strutturato.  

ABBINAMENTI: 

Ottimo come vino da meditazione, si abbina bene a preparazioni a base di carni e formaggi stagionati. In 
generale con prodotti a base grassa, che si incontrano molto bene con la carica tannica del vino. 

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE: 13-15°C 

GRADO ALCOLICO: 14 % vol  

BOTTIGLIA: da 0,75 litri (cartone da 6 bottiglie) 


